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Natur- und Orangeweine

Ein groRRer Anteil wird Biologisch-Dynamisch angebaut. Die Lese erfolgt per Hand

um gesunde Trauben zu ernten. Das erfordert eine aufwéandige Pflege der Reben und
einen frihen Lesetermin. In der Regel erfolgt keine Anreicherung. Die Klarung soll
ohne Schonungsmittel und Filtration erfolgen. Der Einsatz von Schwefel kann erfolgen
und wird durch die Halfte der Winzer angewendet. Die Bezeichnung Naturwein ist
gesetzlich nicht geregelt. Die Verwendung auf dem Etikett wird derzeit von der
Weinkontrolle beanstandet.

Orangeweine werden als Hauptunterschied immer auf der Maische vergoren und
reifen spater unter anderen auch in Amphoren es entstehen intensive Weine die
teilweise auch animalische Aromen enthalten

Wie schmeckt Naturwein:

Naturwein kann trib sein und Aromen von Apfelmost, Hefe, Jod, Krautern haben Die
Geschmacksrichtung variiert stark, je nach Sorte, Region und Herstellung. Rotweine
sind eher erdig, krautige und WeilRweine eher fruchtig Birne oder Maracuja. Die
Geschmacker variieren je nach Winzer und Rebsorte.

Fazit:

Naturweine und Orangenweine sind eine Bereicherung in der Geschmackswelt der
Weine. Finden lhre Freunde durch schwefelarme bzw. zum Teil auch schwefelfreie
Verarbeitung. Sind aber fir manche Gaumen eine Herausforderung. Bilden Sie sich
selber ein Urteil.
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Vergleich der Weinstile
® Normale Weine

e Weillwein: wird aus weillen Trauben ohne Schalenkontakt vergoren — Kklar, frisch,
fruchtig.

e Rotwein: wird aus roten Trauben mit Schalen vergoren — Tannine, Farbe, kréftiger
Geschmack.

e Ro0sé: kurzer Schalenkontakt roter Trauben — hellere Farbe, leichter Stil.

o Kellertechnik: Einsatz von Reinzuchthefen, Schonung, Filtration, Schwefelung tblich
— stabil und reproduzierbar.

© Orangewein

o Herstellung: weille Trauben werden wie Rotwein mit Schalen vergoren.
e Merkmale:
o Bernstein- bis orangene Farbe.
o Mehr Tannine, strukturreicher als normaler Weillwein.
o Aromen: nussig, krautig, manchmal oxidative Noten.
« Besonderheit: Stilrichtung, die unabhéngig von Bio/Natur ist — man kann auch
konventionelle Orangeweine herstellen.

¥ Naturwein

o Herstellung: moéglichst ,,unmanipuliert” — keine oder sehr geringe Kellertechniken.
o spontane Vergéarung mit Wildhefen,
o kaum oder kein Schwefel,
o keine Schonung, keine Filtration.
e Merkmale:
o trub, unfiltriert, sehr individuell.
o Geschmack oft ,,wild“: funky, hefebetont, manchmal unvorhersehbar.

e Besonderheit: Naturwein kann Weil, Rot, Rosé oder Orangewein sein — es ist
also ein Produktionsansatz, keine eigene Farb-Kategorie
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