Produktinformation

Trockenhefe a 100g Tute derzeit nicht verfugbar
Art-Nr.: 770366 / GTIN: 4262497680080 / Marke: Jordan Craft Wine Service GmbH

11,75EUR /stick

Grundpreis: 117,50EUR / Stick
inkl. 7% USt. zzgl. 6,95EUR UPS (Deutschland)-
Versand

Staffelpreise

Ab 6 11,16EUR - Sie sparen 0,59EUR,
Stuck Grundpreis: 111,63EUR / Stlick
Ab 12 10,77EUR - Sie sparen 0,98EUR,
Stlck Grundpreis: 107,71EUR / Stiick
Ab 30 10,58EUR - Sie sparen 1,18EUR,
Stuck Grundpreis: 105,75EUR / Stlick
Ab 60 10,34EUR - Sie sparen 1,41EUR,
Stuck Grundpreis: 103,40EUR / Stiick

Flaschengroésse in Liter: 0.1
Bio: Nein
Verschluss: variiert

Reinzuchthefe fir die Vergarung von Traubenmost, Fruchtwein, Obstmost, Fruchmaische, Obstmaische fir die
Branntweingewinnung. Fir 100 | Gargut werden etwa 10-15 g Trockenhefe bendétigt. Die erforderliche Menge Trockenhefe
rihrt man in die etwa 10-fache Wassermenge (100 g in 1 |) bei ca. 30° C ein und lasst etwa 20-25 Minuten quellen
(rehydrieren). AnschlieBend muss dieser diinne Hefebrei oberflachlich in das Gargut eingerihrt werden - mit Garaufsatz den
Garbehalter verschlieRen.



https://www.weinladen-spandau.de/manufacturer/jordan-craft-wine-service-gmbh.html

