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Produktinformation

Kieselsol 15% 100ml

Art-Nr.: 790236 / Marke: VIERKA Friedrich Sauer

5,00EUR /stiick

Grundpreis: 50,00EUR / Stuck
inkl. 19% USt. zzgl. 6,20EUR UPS (Deutschland)-
Versand

Staffelpreise

Ab 6 4,75EUR - Sie sparen 0,25EUR,
Stlck Grundpreis: 47,50EUR / Stuck
Ab 12 4,58EUR - Sie sparen 0,42EUR,
Stuck Grundpreis: 45,84EUR / Stuck
Ab 30 4,50EUR - Sie sparen 0,50EUR,
Stlck Grundpreis: 45,00EUR / Stiick
Ab 60 4,40EUR - Sie sparen 0,60EUR,
Stuck Grundpreis: 44,00EUR / Stuck

Flaschengrosse in Liter: 0,1
Bio: Nein
Verschluss: variiert

Kieselsol wird aus Kieselalgen gewonnen, es handelt sich hierbei um ein Klarmittel (elektr. negativ geladen) welches
Anwendung bei Mosten, Saften und Weinen findet, besonders wenn sie schleimig und trib sind. Es wird teilweise allein (bei
Honigwein) oder in Kombination mit Gelatine (elektr. postitiv geladen) angewendet. Ganz besonders gut wirken diese
beiden Mittel bei Apfel- und Traubenweinen. Allgemein reichen 5 ml fir 10 | Wein aus. Kieselsol 15%ig wird unverdinnt in
den Wein eingemischt. Wenn nétig, anschlieBend die Gelatine in Mengen von 0,5 - 1g pro 10 | zusetzen.



https://www.weinladen-spandau.de/manufacturer/vierka-friedrich-sauer.html

